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B R E V E S  D A T O S

Somos un grupo centrado en construir y

desarrollar marcas a largo plazo. Contamos

con una amplia experiencia en el sector de

las bebidas y la gastronomía. Nuestra red y

nuestros conocimientos nos han llevado al

punto de crear algo juntos de la nada..
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C O M E R C I A L I Z A C I Ó N

Conociendo a las personas

clave en la distribución

regional, ya sea en el canal on

u off, resolveremos cualquier

reto para posicionar su

producto en los lugares

adecuados.

D E S A R O L L O

Como equipo que lleva

muchos años trabajando en

el sector, sabemos lo que

demanda el mercado.

Estamos conectados con

todo el sector, desde los

productores a los

distribuidores, pasando por

los comerciantes.

Ayudamos a crear y colocar

su producto

N E T W O R K

¿Necesita un contacto para

abrir mercado o que le

introduzcan en los círculos

adecuados? Háganos saber

su necesidad y nosotros la

haremos realidad.



ACERCANDO
LA VIDA A TI
IMPROVING THE COMMUNITYH
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UNA BELLA EXPRESIÓN DEL VERDEJO




El Silencio de María es un vino blanco de Rueda

excepcional que destaca por su frescura, su sabor

afrutado y su elegancia en boca. Un vino que no

dejará indiferente a los amantes del buen vino.

.

Invita a abrazar un momento de serenidad, a huir del

bullicio de la vida y a embarcarse en un viaje

sensorial a través de los sabores y aromas que

encierra cada botella. 

Este vino, como la propia María, posee un poder

silencioso que cautiva y alimenta el alma.
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En boca, El Silencio de

María es un vino suave y

equilibrado, con una acidez

refrescante y un sabor

afrutado y persistente.

Destacan los sabores de

frutas tropicales y cítricos,

así como notas minerales y

herbáceas que le aportan

complejidad y elegancia.

B O C A

En nariz, este vino blanco

de Rueda es intenso y

fresco, con notas de frutas

tropicales, como mango y

piña, y hierbas frescas,

También se aprecian

toques cítricos y florales,

que le dan un toque

delicado y elegante.

N A R I Z



es más que un vino:

Es un recordatorio de que la verdadera grandeza reside a

menudo en el que no tiene pretensiones, en el que pasa

desapercibido y en el subestimado.

Es una invitación a experimentar la verdadera esencia de

Rioja. Con su profundo tono rubí y sus aromas

encantadores, este vino seduce los sentidos desde el

primer encuentro.

La historia del mojigato es un testimonio del poder

transformador de la pasión, la determinación y la

búsqueda incesante de la excelencia.



NARIZ

Rojo picota brillante, con irisaciones
púrpura. Buen potencial aromático, rico
en matices de frutas del bosque (mora,

fresa, frambuesa, arándanos), muy
intensos y sobresalientes.

BOCA

En boca se presenta concentrado, con
buena carga frutal y estructurado.



S E Y N U  R O S É  
A O C  C Ô T E S  D E  P R O V E N C E

Elegir 69 significa elegir un impacto gráfico con múltiples mensajes.

6 y 9, Seis y Nueve, es mucho más que un piso o un año erótico: es una filosofía,

un Yin & Yang, el símbolo del pensamiento equilibrado, equitativo, vital.

Las viñas Château Peyrassol en suelos que datan principalmente del periodo

Triásico, formados por terrenos arcillo-calcáreos pobres y poco ácidos, ideales

para producir vinos vivos, característica especialmente apreciada en los

blancos y rosados.

En total se identificaron 63 parcelas, todas ellas producidas en la bodega. Trece

variedades de uva se cultivan en Château Peyrassol.



40 % garnacha, 25 %

cinsault, 20 % syrah, 15 %

mourvèdre

V A R I E D A D
Agricultura sostenible,

vendimia mecánica por

variedad de uva durante

la noche, en las horas

más frescas

V I T I C U L T U R A

Unos meses en

depósitos de acero

inoxidable sobre lías

finas permiten respetar la

frescura aromática del

vino

C R I A N Z A
Tradicional en depósitos

de acero inoxidable, a

temperatura controlada

después de un delicado

prensado neumático

V I N I F I C A C I Ó N



info@hustlegroup.com
+ 34 687 203 149

CONTACTO
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